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INFO IM ABONNEMENT
Ich abonniere den «Schweizer Bauer» für:

� 1 Jahr als gedruckte Zeitung für Fr. 217.– *

� 1 Jahr als ePaper (elektronische Version) für 217.– *

� 1 Jahr als Komplettabo (Zeitung + ePaper) für 247.– *

� 3 Monate Schnupper-Abo für Fr. 43.– *

* inkl. 2,5% Mehrwertssteuer
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Beruf/Firma

Strasse

PLZ/Ort

Bitte ausschneiden und einsenden an: Schweizer Bauer, Aboservice,
Industriestrasse 37, 3178 Bösingen oder abo@schweizerbauer.ch
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Auf einer Länge von 39,6m
wurden am letzten Samstag 590
Schweizer Käsesorten präsen-
tiert – das grösste Käsebuffet
der Welt. Brigitte Bonino, Ge-
schäftsführerin und Inhaberin
der Chäsi Thörishaus BE, hatte
die Idee, zum 25-Jahr-Jubiläum
ihres Unternehmens den
«Guinness World Record», den
Weltrekord mit 489 Käsesorten,
gehalten von Chinesen, zu bre-
chen. Pascal Bonino liess wis-
sen, dass seine Mutter immer
schon spezielle Einfälle gehabt
hat. Er und seine Schwester ha-
ben für den Anlass Werbung in
sozialen Medien wie Facebook
gemacht, Flyer verteilt, Organi-
sationen wie Switzerland Chee-
se Marketing oder Emmentaler
Switzerland angeschrieben. Und
es hat funktioniert.

«Ds blaue Hirni»
Am 21. Mai ab 16 Uhr strö-

men die Interessierten in Scha-
ren auf das Schulhausareal in
Thörishaus. Für 25 Franken pro
Person kann Käse à discrétion
konsumiert werden. Auf die
Frage, nach welchen Kriterien
dieser ausgewählt wird, tönt es
mehrheitlich: «I probiere
zersch dää, wo ig nid kenne.»

Lukas Gerber und Mona Klä-
si bieten Käse von Jumi an. Ger-
ber ist gelernter Koch und er-
weitert sein Käsewissen gegen-
wärtig im innovativen Jungun-
ternehmen in Boll BE. Jürg
Wyss, Gysenstein BE, und Mike
Glauser, Oberhünigen BE, ein

KÄSELAND SCHWEIZ: Eintrag ins Guinness-Buch der Rekorde

Zum 25-Jahr-Jubiläum
der Käserei Thörishaus
BE wurde reichlich auf-
getischt. Ein Buffet mit
590 Schweizer Käsesorten
bescherte einen Weltre-
kord. Alle Käse – von Büf-
fel bis zum blauen Hirni –
konnten probiert werden.

BARBARA SCHWARZWALD

Landwirt und ein Käser, grün-
deten Jumi 2006. Jumi-Produk-
te werden jeden Samstag an der
Münstergasse in Bern, auf zwei
Märkten in London und auf ei-
nem in Wien angeboten. Lukas
Gerber legt bei Jumi überall
Hand an, so auch in der Käserei.
Er bevorzugt «ds blaue Hirni»,
einen Blauschimmel-Frischkä-
se, hergestellt von Käsermeister
Peter Glauser, Käserei Belp.
Seine Kollegin Mona Kläsi,
ebenfalls bei Jumi tätig, schwört
auf den «Schlossberger», einen
Hartkäse aus silofreier Sim-
mentaler-Kuh-Milch, herge-

stellt durch Urs Glauser, Zäzi-
wil BE, Vater von Jumi-Gründer
Mike Glauser.

Gruyère und Büffelkäse
Christian Eicher, Oberdiess-

bach BE, lässt in seinem Lager

Käse wie Emmentaler, Gruyère
und andere ausreifen. Das habe
bereits sein Urgrossvater ge-
macht. Er liebt den Büffelkäse.
Die Milch stammt von Büffeln
aus Amsoldingen BE. Martin
Rieder, St. Stephan BE, bietet

sechsjährigen Alp-Gruyère an,
eine Spezialität, die ihresglei-
chen sucht. Andreas Bernhard,
Leiter Verkauf bei Baumann
Käse, Zollikofen BE, schwört
auf den Wildbachkäse aus dem
Zürcher Oberland.

BBC Scotland, das schotti-
sche Fernsehen, filmt im be-
schaulichen Thörishaus ohne
Pause und zeigt sich begeistert
ob dem neuen Weltrekord, dem
grössten Käsebuffet mit 590
Schweizer Käsesorten.

E-PAPER
Mehr Bilder im E-Paper:
www.schweizerbauer.ch/epaper

Rekord-Buffet mit 590 Sorten Schweizer Käse

Druckzentrum Bern

Jede Käsesorte wurde aufgerufen, von den Helfern gesucht, hochgehoben und in der Liste abgestrichen. Danach wurden alle Sorten zusammengezählt.
Das Resultat lautete: 590 Schweizer Käsesorten auf dem grössten Buffet der Welt. (Bilder: bsk)

Martin Rieder, St. Stephan BE, mit seinem sechsjährigen
Alp-Gruyère.

Lukas Gerber und Mona Kläsi bieten Käse von Jumi an. Diese
werden auch in London und Wien verkauft.

Speziell in Form und Namen:
«Ds blaue Hirni».

Wildbachkäse von Stefan
Bürki, Herschmettlen ZH.

Der «Büffuchäs» kommt aus
Amsoldingen BE.

Brigitte Bonino von der Chäsi Thörishaus und Andreas
Bernhard, Leiter Verkauf bei Baumann Käse.

Der Schlossberger besteht
aus Simmentaler-Kuh-Milch.


